
【連絡・問合せ先】公益社団法人調理技術技能センター TEL 03-3667-8510 FAX 03-3667-1868 

調理師のための嚥下調整食研修（札幌会場）ご案内 

（厚生労働省国庫補助事業） 

 

 高齢社会の更なる進展の中にあって、高齢者が食生活の豊かさを求め、生活の質（QOL）の

向上を継続的に得られるように、嚥下機能、栄養状態、嗜好等を踏まえた嚥下調整食を通常的

に提供できる知識や技術を普及することを目的として、飲食店等に従事する調理師の皆さん向

けの研修を開催いたします。 

 

主 催 者   公益社団法人調理技術技能センター 

参加資格   調理師免許を有する者（調理師免許証の写しが必要です。） 

参加定員   １００人（開催日３日前までで締め切らせていただきます。） 

受 講 料   無料 

申込方法   ＷＥＢサイト（https://engechef.jp/）よりお申し込みください。 

日  時   令和３年 ９月 ８日（水）１３：３０～１６：３０ 

会  場   北海道立道民活動センターかでる２．７ 

（〒060-0002 札幌市中央区北 2条西 7丁目） 

 
http://homepage.kaderu27.or.jp/intoro/access/index.html 

内  容                     講 師 予 定 

１３：３０～１４：４０ 嚥下調整食とは   小城 明子氏 

   １４：４０～１４：５０ 休憩 

   １４：５０～１６：００ 嚥下調整食実例   岡部 伸雄氏 

    １６：００～      質疑応答 

※新型コロナウイルス感染予防策としてマスク着用、アルコール消毒を行っていただき 

ます。なお、発熱など体調不調の方は入場できません。 

※飲食のお持込みは、禁止とさせていただきます。 

※修了証を後日送付いたします。 



【連絡・問合せ先】公益社団法人調理技術技能センター TEL 03-3667-8510 FAX 03-3667-1868 

調理師のための嚥下調整食研修（東京会場）ご案内 

（厚生労働省国庫補助事業） 

 

 高齢社会の更なる進展の中にあって、高齢者が食生活の豊かさを求め、生活の質（QOL）の

向上を継続的に得られるように、嚥下機能、栄養状態、嗜好等を踏まえた嚥下調整食を通常的

に提供できる知識や技術を普及することを目的として、飲食店等に従事する調理師の皆さん向

けの研修を開催いたします。 

 

主 催 者   公益社団法人調理技術技能センター 

参加資格   調理師免許を有する者（調理師免許証の写しが必要です。） 

参加定員   １００人（開催日３日前までで締め切らせていただきます。） 

受 講 料   無料 

申込方法   ＷＥＢサイト（https://engechef.jp/）よりお申し込みください。 

日  時   令和３年 ９月２１日（火）１３：００～１６：００ 

会  場   日本橋公会堂（〒103-8360 中央区日本橋蛎殻町一丁目 31番 1号） 

http://www.nihonbasikokaido.com/shisetsu#access 

 

内  容                     講 師 予 定 

１３：００～１４：１０ 嚥下調整食とは   小城 明子氏 

   １４：１０～１４：２０ 休憩 

   １４：２０～１５：３０ 嚥下調整食実例   岡部 伸雄氏 

    １５：３０～      質疑応答 

※新型コロナウイルス感染予防策としてマスク着用、アルコール消毒を行っていただき 

ます。なお、発熱など体調不調の方は入場できません。 

※飲食のお持込みは、禁止とさせていただきます。 

※修了証を後日送付いたします。 



【連絡・問合せ先】公益社団法人調理技術技能センター TEL 03-3667-8510 FAX 03-3667-1868 

調理師のための嚥下調整食研修（大阪会場）ご案内 

（厚生労働省国庫補助事業） 

 

 高齢社会の更なる進展の中にあって、高齢者が食生活の豊かさを求め、生活の質（QOL）の

向上を継続的に得られるように、嚥下機能、栄養状態、嗜好等を踏まえた嚥下調整食を通常的

に提供できる知識や技術を普及することを目的として、飲食店等に従事する調理師の皆さん向

けの研修を開催いたします。 

 

主 催 者   公益社団法人調理技術技能センター 

参加資格   調理師免許を有する者（調理師免許証の写しが必要です。） 

参加定員   １００人（開催日３日前までで締め切らせていただきます。） 

受 講 料   無料 

申込方法   ＷＥＢサイト（https://engechef.jp/）よりお申し込みください。 

日  時   令和３年１０月１４日（木）１３：３０～１６：３０ 

会  場   ＡＰ大阪梅田東（〒530-0027 大阪市北区堂山町 3-3） 

 

https://www.tc-forum.co.jp/ap-umedahigashi/access/pdf/pdf_accessMap.pdf 

内  容                     講 師 予 定 

１３：３０～１４：４０ 嚥下調整食とは   小城 明子氏 

   １４：４０～１４：５０ 休憩 

   １４：５０～１６：００ 嚥下調整食実例   大城 康雄氏 

    １６：００～      質疑応答 

※新型コロナウイルス感染予防策としてマスク着用、アルコール消毒を行っていただき 

ます。なお、発熱など体調不調の方は入場できません。 

※飲食のお持込みは、禁止とさせていただきます。 

※修了証を後日送付いたします。 



【連絡・問合せ先】公益社団法人調理技術技能センター TEL 03-3667-8510 FAX 03-3667-1868 

調理師のための嚥下調整食研修（福岡会場）ご案内 

（厚生労働省国庫補助事業） 

 

 高齢社会の更なる進展の中にあって、高齢者が食生活の豊かさを求め、生活の質（QOL）の

向上を継続的に得られるように、嚥下機能、栄養状態、嗜好等を踏まえた嚥下調整食を通常的

に提供できる知識や技術を普及することを目的として、飲食店等に従事する調理師の皆さん向

けの研修を開催いたします。 

 

主 催 者   公益社団法人調理技術技能センター 

参加資格   調理師免許を有する者（調理師免許証の写しが必要です。） 

参加定員   １００人（開催日３日前までで締め切らせていただきます。） 

受 講 料   無料 

申込方法   ＷＥＢサイト（https://engechef.jp/）よりお申し込みください。 

日  時   令和３年１１月 ９日（火）１３：３０～１６：３０ 

会  場   第三博多偕成ビル（〒812-0016 福岡市博多区博多駅南 1丁目 3番 6号） 

http://www.t-kaisei.co.jp/property/hakata_rental_3.html 

 

内  容                     講 師 予 定 

１３：３０～１４：４０ 嚥下調整食とは   小城 明子氏 

   １４：４０～１４：５０ 休憩 

   １４：５０～１６：００ 嚥下調整食実例   室田 大祐氏 

    １６：００～      質疑応答 

※新型コロナウイルス感染予防策としてマスク着用、アルコール消毒を行っていただき 

ます。なお、発熱など体調不調の方は入場できません。 

※飲食のお持込みは、禁止とさせていただきます。 

※修了証を後日送付いたします。 



【連絡・問合せ先】公益社団法人調理技術技能センター TEL 03-3667-8510 FAX 03-3667-1868 

調理師のための嚥下調整食研修（名古屋会場）ご案内 

（厚生労働省国庫補助事業） 

 

 高齢社会の更なる進展の中にあって、高齢者が食生活の豊かさを求め、生活の質（QOL）の

向上を継続的に得られるように、嚥下機能、栄養状態、嗜好等を踏まえた嚥下調整食を通常的

に提供できる知識や技術を普及することを目的として、飲食店等に従事する調理師の皆さん向

けの研修を開催いたします。 

 

主 催 者   公益社団法人調理技術技能センター 

参加資格   調理師免許を有する者（調理師免許証の写しが必要です。） 

参加定員   １００人（開催日３日前までで締め切らせていただきます。） 

受 講 料   無料 

申込方法   ＷＥＢサイト（https://engechef.jp/）よりお申し込みください。 

日  時   令和３年１２月１６日（木）１３：３０～１６：３０ 

会  場   ウインクあいち（〒450-0002 名古屋市中村区名駅 4丁目 4-38） 

https://www.winc-aichi.jp/access/ 

 

内  容                     講 師 予 定 

１３：３０～１４：４０ 嚥下調整食とは   小城 明子氏 

   １４：４０～１４：５０ 休憩 

   １４：５０～１６：００ 嚥下調整食実例   辻 秀治氏 

    １６：００～      質疑応答 

※新型コロナウイルス感染予防策としてマスク着用、アルコール消毒を行っていただき 

ます。なお、発熱など体調不調の方は入場できません。 

※飲食のお持込みは、禁止とさせていただきます。 

※修了証を後日送付いたします。 


